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Pour quoi ?

v' Gagner en visibilité

v Valoriser le territoire

v' Echanger avec d’autres territoires (ex
Douai)

v" Emarger a de nouveaux dispositifs de
financement de |'Etat (ex Mesure 13)

Comment ?
v’ Diagnostic alimentaire et agricole
v Plan d’actions

v’ Lettres de soutien de partenaires:

Agence de l'eau, Bio HdF, Terre de Liens,
FRCUMA, CCI, CMA, CERDD, CCAS Bapaume, MAS
de Croisilles, SOLAAL, Initiatives paysannes

Budget avec divers financements
Indicateurs d’évaluation et de suivi
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[ AT en action - Labellisé niveau 2

mmerer Les Projets Alimentaires Territoriaux Labellisés

Région Hauts-de-France - Octobre 2021

Abbréviation administrative

[ PAT émergent - Labellisé niveau 1

o PREFECTLRES CC  Communautéd de Commutes
CA  Communaué @Agglomération
£ Lmites dbpartumen tales
€U Communautd Urbsine
Role d dquites tarrtoria
st ‘“" PN Parc Natursd Rigiomal

Territolres accompagnés iy

0 Tueritaines qui sont accompagnin ws wein du
deutiame AMI ds CERDD -Accampageamant
Callectif “Fanstioes alimentmres”

2] 0]
RRRRRRRRRRR




De: pna.draaf-hauts-de-france@agriculture.gouv.fr
Envoyé: Lundi 6 Décembre 2021 13:28:10
Objet: Dynamique PAT 2021 - Hauts-de-France

L'année 2021 en Région Hauts-de-France:

v 19 nouveaux PAT ont été labellisés, dont 2 opérationnels (niveau 2)

v’ 1 territoire a renouvelé sa labellisation niveau 2, devenant ainsi le doyen
des PAT labellisé (5 années a son actif !)

v' Nombre de PAT labellisés: de 3 en 2020 a 21 en 2021

v’ Prés de 70 initiatives soutenues dans le cadre des investissements au sein
des PAT suite au plan de relance

Géographiquement, les PAT reconnus correspondent a des territoires a la
fois ruraux, Pays, Parcs Naturels Régionaux (PNR), P6le d'Equilibre Territorial
et Rural (PETR), et urbains (communautés d'agglomération, Métropole),
signe d'une couverture territoriale diversifiee.
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Le Projet Alimentaire Territorial du Sud-Artois

Financements déja mobilisés (2018-2021):
303 000€ d’aides sur 490 300€ soit 62% Al [

v' Programme National pour I'’Alimentation de la DRAAF
v France Relance pour des investissements dans les PAT
v Plan Bio avec I’Agence de I'Eau Artois-Picardie

v' REGAL avec 'ADEME

PROGRAMME NATIONAL
POUR L'ALIMENTATION

TERRITOIRES
EIACTION

2019-2023

Plan BIO

Hauts-de-France
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Par le Ministere de I'Agriculture, de I'Alimentation et de la Forét
a travers la Direction Générale de I’Alimentation (DGAL)

et la Direction Régionale Agriculture, Alimentation et Forét (DRAAF)

Depuis 2011, les actions se déclinent en 4 axes thématiques:
v |a restauration collective

‘offre alimentaire locale et de qualité

v
v’ |a précarité alimentaire
v

a communication, la gouvernance



Depuis 2011...

FORMATION DES AGENTS ET
GESTIONNAIRES DE LA RC

ETUDE SUR L'APPROVISIONNEMENT LOCAL DE LA RESTAURATION MISE EN PLACE IAUTO-
COLLECTIVE DIAGNOSTICS DES
BESOINS POUR LA RC

TEST D’APPROVISIONNEMENT
EN PRODUITS BIO ET LOCAUX

-
REGAL | PROGRAMME REGAL |

AGIR CONTRE LA PRECARITE ALIMENTAIRE SUR LE TERRITOIRE_——

v

MISE EN PLACE D'UNE REFLEXION COLLECTIVE SUR L'AIDE ALIMENTAIRE PLAN D'ACTION SUR LA
DU TERRITOIRE PRECARITE ALIMENTAIRE

ANALYSE EXPLORATOIRE SUR L'AIDE ALIMENTAIRE DU TERRITOIRE

SOUTIEN LOGISTIQUE AUX
ASSOCIATIONS D'AIDE
ALIMENTAIRE

MISE EN RELATION ENTRE
PRODUCTEURS VOLONTAIRES ET
ASSOCIATIONS DE DONS ALIMENTAIRES

| /\

ACCOMPAGNEMENT DU JARDIN DE COCAGNE \
|

( |
| ‘\ ACCOMPAGNEMENT DU GEIQ3A / |

CREATION DE LA PREMIERE
AMAP DU TERRITOIRE

LAUREAT DE L'APPEL A INITIATIVE
‘ Plan BIO = POUR LE DEVELOPPEMENT DE

Hauts-de-France || 'AGRICULTURE BIOLOGIQUE 2021

IDENTIFICATION DU FONCIER PUBLIC POUR
L'INSTALLATION EN BID

EDITION ET MISE A JOUR D'UN GUIDE DES PRODUITS LOCAUX ISSUS DE LA VENTE DIRECTE SUR LE TERRITOIRE

FORUM DE RAPPROCHEMENT ATELIER PLAN D'ACTION
OFFRE/DEMANDE PAT

TERR""'F;EE;'I‘#SET DUPNA TERRITOIRE LAUREAT DU PNA
- REGION REGIONAL
it
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Depuis 2011, pour tous les types d’exploitations



Le chemin parcouru

Jardin de Cocagne de

Bapaume
5o % s : @ Envoyer un message
Organisation a but non lucratif
Accueil A propos Photos  Avis Plus » i Jaime Q

Depuis 2011
Insertion pour les personnes éloignées de I'emploi
En complémentarité des producteurs locaux
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DU CHAMP A L'ASSIETTE |

Cette nouvelle édifion confirme la présence de productions locales disponibles
sur la Communauté de Communes du Sud-Artois.
Cet outil de communication et de valorisation s'inscrit dans une démarche
globule menée por l'intercommunalité. Persuadée que I'ogriculture et
I'ali i des sujets i bles en termes de qualité de
vie, de protection de |'environnement, de santé pubhque de développement
économique et d'aftractivité territoriale, la C: de s'est
loncée dans la mise en place d'un PRO]ET ALIMENTAIRE TERRITORIAL.
Cela passe par le déploiement de plusieurs actions et la mobilisation de
différents acteurs :
- Développement du Jordin de Cocogne et du Groupement d'Employeur
Agricole, Agro-Alimentaire,
- Favoriser |‘approvisionnement en produits locaux et bio dans les cantines
scolaires, les établissements de santé...
-Zéro précarité climentaire sur le territoire, fociliter I'occés & une
alimentation de qualité pour tous,
- Création d'un REGAL [Réseau pour Eviter le Gaspillage Alimentaire),
- Défi Zéro Déchet Zéro Gaspi,
- Signalétique des producteurs locaux en vente directe,
-Mise en réserve fonciére et d P d'outils
les installations et les conversions & de nouvelles formes dagriculture. .

AVEC VOUS, produisons notre alimentation de demain !
dépli nous vous souhaif de belles

découvertes et de bonnes dégustations locales !

THIEBAUT, Vice Présidente en charge de |'emploi et lo formation,
du Projet Alimentaire Territorial, des Ressources Humaines et de I'Habifat.

Bernard DE REU, Vice Président en charge du développement économique.

Pour tout gy t vous pouvez
le Service Développement Economique

de la Communauté de Communes

du Sud Artos ou 032159747
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Activités

Heures d'ouverture :

Activit

Heures d’ouverture :

Activités

Heures d'ouverture :

Nom
9

Activités :

Heures d'ouverture

foe

Activités
Heures d'ouverture

Nom :

9

Activités

Houres d'ouverture

Heures d'ouverture

Activités :

Heures d'ouverture

0 06.73.49.30.54

Le chemin parcouru

Ferme des hirondelles (LALY J-F)
7 rue d'Achiet 62116 ABLAINZEVELLE
06.80.20.15.23

3 jeant.Jaly@gmail.com
: Poulets (mai et novembre), pintades (fin

novembre), chapons et poulardes (Noél),
caisseftes de viandes bovines (foute |'année)

Sur commande

HAVET Frédéric

2 e de Courcelles

62121 ACHIET LE GRAND
03.21.07.06.48 / 06.08.61.42.39
rederic havel0955@orange.fr

: Légumes de saison

Sur commande
Marché de Bapaume vendredi matin

La ferme aux chiconettes

(DUFOREST Véronique & Pascal)

23 rue d'Angouléme

62121 ACHIET LE PETIT

03.21.23.69.14
ascal.duforest@wanadoo. fr

Endives de terre, veloutés, confits d'chicons,
vinaigrettes, confiseries & chocolats maison
Téléphoner avant pour mieux vous aceueill

COMPAGNON Freddy
1 rue Lafleur 62450 BANCOURT

0 03.21.55.89.06 / 06.70.63.12.50

compagnonfreddy.compagnon@sfr.fr
Légumes de saison,

Du lundi au vendredi & partir de 17h30
Samedi 9h- 12h / 13h- 17h
Dimanche h - 13h

GOUBET Alain

12 rve de Frémicourt 62450 BANCOURT
03.21.59.85.54 / 06.12.11.47.34
alaingoubeté2@yahoo.fr

Caissettes de viandes bovines, légumes
Sur commande

Jardin de Cocagne
Chemin de Lesboeufs 62450 BAPAUME

gregory.godord@orange.fr

Légumes de saison bio, confitures, soupes,
jus de pommes

Sur commande

Marché de BAPAUME le vendredi matin

: LEIGNEL Nicolas

4 rue Transcourt 62124 BARASTRE
03.21.50.26.68
savary.dominique@orange.fr
Vente d‘endives de terre

De novembre & mars

« RINGEVAL Didier

6 rue neuve 62124 BARASTRE
06.36.97.74.25
coletteringeval@hotmail fr

Légumes bio de saison, pommes de terre,
carotfes, poireaux

: Sur commande

Samedi motin / Lundi et jeudi 16h - 19h

grrrereliligd

v

mmu cw&
Poswiram
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Nom

g

) grard,damien@orange.fr
: Viandes bovines (Génisse Parthenaise

Activités

Heures d'ouverture :

Nom

10

B

Activités

Heures d'ouverture

Activités

Heures d'ouverture :

Activités

Heures d'ouverture :

Nom

0o

Activités

Heures d'ouverture :

Nom
Q
n

Activités :

Haures d'ouverture

z
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0 03.21.51.02.17
) didier.savoux@orange.fr

Activités

Heures d'ouverture

Activités

Heures d'ouverture

: SAUVAGE Marie-Paule

+ REBOUT Mathieu

: SAVAUX Didier

2 06.17.46.91.39
4 thomasdef62@aol.com

SCEA Grard B et D (GRARD Damien)
1 rue de Bihucourt 62121 BEHAGNIES
03.21.07.16.65 / 06.76.36.08.36

ou Blonde d'Aquitaine)

Par colis ou au détail, sur commande et en
vente chez SAVEURS DE NOS TERROIRS & "
BEHAGNIES

LECORNET Frederick @ e
11 rue de Bopoume 62124 BEUGNY
03.21.07.07.28
sarl.lecornet@orange.fr

Fraises, asperges, pommes de ferre

et légumes de saison, confitures maison
Du 15/04 au 31/08 (Horaires d'été)
Lundi au samedi Ph00 - 12h30 / 13h30 -
Du 01/09 au 14/04 (Horaires d'hiver]

Mercredi ou somedi 9h30 - 12h30 / 14h30 - 18h00

THUILLET Alcide

48 rue de Douai 62128 BULLECOURT
03.21.48.95.58
alcide.thuillet@wanadoo. fr

Légumes de saison, endives de terre

Lundi au vendredi, aprés-midi {matin sur RDV)
Somedi toute la journée

19h00

37 rue Jules Ferr

62121 COURCELLES LE COMTE
03.21.23.40.05
sauvage.theo@gmail.com

Pain bio

Sur commande

La ferme du coin

(MARQUAILLE Christophe)

10 rve d'Arras 62128 CROISILLES
03.21.22.69.85 / 06.67.40.51.14
www.lo-ferme-ducoin.com

Légumes de saison, pommes de terre,
endives

Doctobre & Avril

Du lundi au vendredi 8h - 19h

6 chemin d'Hamelincourt
62128 CROISILLES
06.16.30.03.49
mathieurebout@gmail.com
Caissettes de viandes bovines

Sur commande (ovril-sept)

12 rve de Foncquevillers
62111 HEBUTERNE

Légumes de saison, endives de ferre
Morché d'Arras somedi matin

Dimanche matin morché de Beaumetz les-Loges
Sur commande

DEFONTAINE Thomas
8 rue de Bopaume 62450 LE TRANSLOY

Endives de ferre, légumes, caissette de
viande limousine

Vendredi & Samedi en journée / Dimanche mafin
Sur commande - Soirs de la semaine 17h - 20h

 La ferme des noisetiers (COQUEL Philippe)
9@ 32 rue de Péronne

62124 METZEN-COUTURE
0 03.21.73.37.81
ermedesnoiseiers@orange.fr
: Légumes de saison, confitures, miel
Vendredi 14h - 19h & Somedi 15h - 18h
Marché de Péronne samedi matin
Sur commande

Heures d'ouverture :

BOULAN Cécile
32 rve de Bapaume 62159 MORY
06.75.25.78.14
poscal boulon@orange.
laitirs (yaourts, fromages blancs,

beurre...)
Samedi de 10h & 15h30

Nom
°

Activités

Heures d'ouverture

: Ferme de Rumica (CARON Jonathan)
11 Rue D'enfer 62124 RUYAULCOURT
07.81.04.94.97
lafermederumica@gmail.com
: Lapins, volailles et canards
1+ et 3" samedi du mois {sur commande)
ou sur RDV

Nom

°

Activi

Heures d'ouverture :

SARL Prim’Arfois (DUPONT Eric)

13 rue Roquin 62124 RUYAULCOURT
06.11.26.68.97
duponthombert@orange.fr
it o

race & viande, blonde d'Aquitaine

Sur commande

Nom :

Activités

Heures d'ouverture

GRAIRE Isabelle

1 rue du Charron 62111 SAILLY AU BOIS
0 06.83.79.86.75 / 06.84.32.42.50

] isobelle.graire@orange.fr
Légumes et fleurs
Marché de Bapaume vendredi mafin
Marché d'Arras mercredi et samedi matin
Sur commande

Nom:

<

Activités

Heures d'ouverture

PIFFETEAU Hervé

2 rue du Charron 62111 SAILLY AU BOIS
06.36.82.09.35

piffeteau@yahoo.fr

Boulangerie, biscuiterie bio

Holles de Cambrai le mercredi / Marché
d'Arras le samedi matin

Sur place mardi ef vendredi de 17h & 19h

Nom :

oo

Activités

Heures d'ouverture

Nom : CHOQUET Jacques-Marie

14 rve de Bienvillers 62111 SOUASTRE

03.21.22.69.87 / 06.73.79.37.62
www.fermedesouasire.com

Cidre, vinaigre de cidre / Restourant ferme
auberge, pédagogique, écomusée

Samedi / Dimanche en journée

Sur commande / Sur RDV (pour les visites)

10

Activités

Heures d'ouverture

CHOQUET Rémy
@ 2'tecrue de Fancqueviliens

62111 SOUASTRE

09.67.43.38.05 / 06.86.46.95.34
remy.choquet3@orange.fr

Pommes, poires, jus de pommes et confitures
Mercreds of samedh 9h - 12h / 1.4h - 18h {sept & mai]
Marché d'Arras jeudi main

Activités :
Heures d'ouverture :

m 8 s

LEGENDE: ™ PORC PP BOVIN <« CANARD  oF LAPIN ¥ VOLAILLE

& LEGUME

& BONBON

# FERME PEDAGOGIQUE

2 FLEUR

& POMMME DE TERRE

) ENDIVE

to ur

A BEURRE @ PRODUIT LAITIER

@ CONFITURE

SHMIEL 8% FRUIT A CIDRE @ VINAIGRE DE CIDRE

Depuis 2016, aupres de tous types de producteurs

wus

@ PAIN
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I'ensemble des structures

172 500 177 080

316 900 255 000

4 oo™

En 2018: quantifier et qualifier, pour connaitre les besoins

Répartition du nombre de repas par secteurs

Nombre de repas par type de structure - estimation pour

collective

O * AP .
S1° | restauration
SLdE e 85000 repas

* Api restauration
*32 000 repas
/ Régie

Prestataire

Régie — * Api multiple
restauration
+ 85 000 repas

\\

*  Multiples
prestataires /
Mercuriale

* 21000 repas par
an

Multiple
Prestataires
150 000 repas
par an

*  Prestataire 50
000 repas par an

Diagnostic de la restauration

prestataire
* Api restauration

unique \
\ *55 000 repas
MECS DE . .
ST e+ Api restauration
=23 700 repas

| Legende o

Ecoles matemelles
Scolaire école primaire
@ ScolaireLycée

@ structure daides 3 domicile
@ Centre hospitalier

Nombre derepas /an

7 &3
/ & >100000
i = =

< supARTOE

SeritdredelaCCsA

" Etablissements sociaux et médico-saciatix
EPCl centre de lolsirs intercommunal / autres) -

0. %125 “¥km & i Le nombre de repas des struct s qu}ont répondu s
. estionnaire sur arest// ration collective - |craisiles

Lau

/

Données |GN : OpenStreetivap & GEOFLA® version 2.2, 2016

Conception et réalisation : ExtraCité




Le chemin parcouru

4. REALITES DU TERRITOIRE
« ...Avoir des repéres quantitatifs... »* Diagnostic de

l'aide alimentaire

Sur la précarité économique

Plus de 10,6 % des habitants ont
des bas revenus.

Ne sont pas compris

dans ce taux les personnes agees
et les etudiants pauvres.

Sur les personnes ayant recours a l’aide alimentaire

Moins de 10 % des personnes
pauvres bénéficient

d’'une aide alimentaire.
Ou sont les autres ?
Comment les connaitre ? En 2018: un constat alarmant




Le chemin parcouru

Forum de rapprochement des
acteurs de l'alimentation

"@ R ALY
En 2019 le premier

En 2021: des cartes de visite, mais aussi des
carottes et des pommes de terre s’échangent...
Et de nouveaux contacts



Le chemin parcouru

On parle du Sud-Artois
On sollicite le Sud-Artois

La DRAAF, le CERDD, la Région, ’ADEME...

agriculture.gouv.fr/pat-du-sud-artois-redynamiser-le-territoire-grace-lalimentation

EXN

MINISTERE

DE LAGRICULTURE

ET DE LALIMENTATION
Liberté

Egalité
Fraternité

PRODUCTION & FILIERES RSNl ENSEIGNEMENT & RECHERCHE  MINISTERE _

Accueil > PAT du Sud-Artois : redynamiser le territoire grace a l'alimentation

PAT du Sud-Artois : redynamiser le territoire grace a
l'alimentation

21/09/2021 PLAN DE RELANCE | PROJET ALIMENTAIRE TERRITORIAL | RESTAURATION COLLECTIVE | HAUTS-DE-FRANCE e o o 0




L’ambition:
Une offre alimentaire locale, de qualité

au service de la santé, de la solidarité, de I'emploi

et de I'attractivité du territoire




Aujourd’hui 2021 ...

Demain 2022

FRISE CHRONOLOGIQUE DU DEPLOIEMENT DE LA iRANSITION AGRICOLE ET ALIMENTAIRE DE LA CCSA

ACTION DEDUCATION AU GOOT FAITES DE LA SOUPE

GROUPEMENT DE TRAVAIL APPROVISIONNEMENT

ATELIER

EQUIPEMENT DES CANTINES SCOLAIRES EN MATERIEL DE LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE ET SENSIBILISIATION / COMMUNICATION

RETOUR SUR LES
TESTS
D’APPROVISIONNE
MENT DE LARC

LANCEMENT D'UNE ETUDE SUR LA RESTAURATION HORS DOMICILE ET LA FABRICATION DE REPAS LOCAUX

PROGRAMBE REGAL
|

AMORCER UN DIALOGUE TERRITORIAL AUTOUR DE L'APPROVISIONNERIENT LOCAL DE LA RC AVEC TOUS LES PRODUCTEURS DU TERRITOIRE

\
AGIR CONTRE LA PRECARITE ALIMENTAIRE SUR LE TERRITOIRE

MISE EN RELATION
ENTRE PRODUCTEURS
VOLONTAIRES ET
ASSOCIATIONS DE
DONS ALIMENTAIRES

ELABORATION D'UN GUIDE DE L'AIDE SOCIALE

GROUPES DE TRAVAIL THEMATIQUES AUTOUR DE LA PRECARITE ALIMENTAIRE

ACCOMPAGNEMENT DIl JARDIN DE COCAGNE

IDENTIFICATION DU FONCIER PUBQC POUR L'INSTALLATION EN BIO

n
EDITION ET MISE A JOUR D'UN GUIDE DES PRODUITS LOFAUX ISSUS DE LA VENTE DIRECTE SUR LE TERRITOIRE

ATELIER
PLAN BIO

REPPONSE A L'APPEL A INITIATIVE
POUR LE DEVELOPPEMENT DE
L'AGRICULTURE BIDLOGIQUE 2022

AMORCER UNDIALOGUE TERRITORIAL AUTOUR DE LA BIO AVEC LES PRODUCTEURS VOLOKTAIRES DU TERRITOIRE (RENCONTRES, ATELIERS, ..)

\ ETUDE SENSIBI0 :|

ANIMATION DU RESEAU I]ES UPERATEURS LUCAUX I]ES SYSTEMES ALIMENTAIRES COMMUNICATION ET VALURISATIUN DU PAT DU SUD-ARTOIS
EI]HIUN ET MISE A JOUR TUN GUIDE DES PRODUITS LORAUX SSUS DE LA VENTE IRECTE SUR LE TERRITORE

ATELIER
PARTAGE
DE
DIAGNOSTIC

OBTENTION
DU LABEL
PAT

FORUM DE RAPPROCHEMENT
OFFRE/DEMANDE ET
FESTIBVAL DE
L'ALIMENTATION

REPONSE A L'AAP PNA

MISE EN RECIT ET ACTIONS DE COMMUNICATION AUDTUR DU PAT

FORUM DE
RAPPROCHEMENT
OFFRE/DEMANDE
ET FESTIBVAL DE
L'ALIMENTATION




Aujourd’hui

La restauration collective

46 structures de restauration collective
1,4 millions de repas par an

Jeune public:
v" 21 cantines (5 communales et 16 en RPI)

La moitié des repas en

v’ 8 accueils de loisirs restauration collective mairies  accueils de
v' 2 accueils du jeune enfant sont consommés par 4% RPI '01';”'5
v’ 3 colléges: 2 publics et 1 privé du jeune public. L )

—_ petite
enfance
0%

v" 3 lycées: 1 public et 2 privés

colleges

20%
8 établissements sociaux et médico-sociaux (ESMS):
Hopital, 2 EHPAD, MARPA, MAS, Maison d’enfants, IME, ESAT
1 centre de détention pénitentiaire I‘;‘;ZS

Nombre de repas par an
Par type de structure



Aujourd’hui

La restauration collective

14 établissements cuisinent des produits de 1¢"¢ gamme
v 6 établissements en régie directe
v 8 établissements en gestion concédée

32 établissements
réchauffent des repas
(31 scolaires+ I’hopital)

LN

r——
— -

Livraison Sas de
par le décontamin
producteur ation

Eplucheur / Robot

Parmentiére découpe

Laboratoire Matériel de
de cuisine réchauffage




Aujourd’hui

La restauration collective

Accompagnement a la rédaction de marché de prestation de
restauration/loi EGalim et approvisionnements locaux

v’ Liaison froide
v’ Prestation de cuisine
Avec I’'APASP

Rappel des seuils en H.T.
Pour les collectivités territoriales et leurs établissements

| Foumituresetservice

Marchés pouvant étre <a40000€
passés sans publicité ni
mise en concurrence

Marchés a procédure

adaptée et publicité libre <a90000€
(M.AAP.A)
M.A.P.A. avec publicité
au BOAMP ou JAL >2a90 000 €

Et < a 221 000 €

Marché formalisé : Appel .
d’offre avec publicité au > A 221 000 €
BOAMP et au JOUE




Aujourd’hui

| a restauration collective

Un groupement de commandes de repas en liaison froide
v’ piloté par la Communauté de communes
v’ 24 communes concernées par 9 cantines

+ 10 structures intercommunales: acc. loisirs et petite enfance
T ‘F 1 s i




Aujourd’hui

Membres du groupement de commandes de repas en liaison froide

- BURARTOIS
Membre du groupement de commande «
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Aujourd’hui

Le Gaspillage Alimentaire REGAL

Diagnostics en restaurations collectives / ESMS et scolaires

v' 2019 : 6 établissements diagnostiqués
v' 2020 : 9 établissements diagnostiqués
v/ 2021 : 10 établissements diagnostiqués

Quels résultats?

v’ 2019:26,8 T de GA/an et 61 500€ de perte / an*
v’ 2020:31,7 T de GA/an et 72 900€ de perte / an*
v’ 2021 :42 T de GA/an et 96 600€ de perte / an*

De 550€ a 34 600€ perdus par an*
De 50g a 250g gaspillés par assiette**

*LADEME estime que 100g de nourriture gaspillés codtent 0,30€
**'ADEME estime a 120g par repas le gaspillage moyen en RC




Aujourd’hui

Diagnostics réalisés en restaurations collectives depuis 2019

% ESMS & REGAL

% Jeunes: scolaires, accueils de loisirs
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Le Gaspillage Alimentaire REGAL

Défi Zéro Déchet Zéro Gaspi avec 40 foyers

- DEFI ~ )L< |
Zém Dechet Sup-ARTOIS e

ero Gaspigt' 5 %
mwi nfi\ Les résultats du Défi ZDZG

O v S REGAL B &

*Calcul d’évolution du poids de déchets équivalente sur un an
a partir des pesées effectuées entre septembre 2019 et mars 2020

BRAVO? Déchets non recyclables / Poubelle noire: -20%*

C recvi l,l. e / Poiulibi¢ ne°* 1%
CLyYyLiaDItES / FOURD Uuiie,

Verre: -19%*

. X /’ Gaspillage alimentaire: -34%*

TOTAL des déchets pesés: -26%*
Cela équivaut a -3,5 tonnes de déchets par an!!

Les détails et les podiums par équipes et par flux seront communiqués ultérieurement

L'objectif de -10% de déchets est atteint et méme largement dépassé!!
L'objectif de réduction de gaspillage alimentaire de -30% est atteint aussi!

Projet a l'initiative de Véronique THIEBAUT, vice-présidente de la CCSA - Contact: Clotilde BULTE 06 78 00 34 03 chulte@cc-sudartois.fr




Aujourd’hui
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Le Gaspillage Alimentaire

Sensibilisation, pédagogie
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Aujourd’hui

Le Gaspillage Alimentaire

Dons agricoles via SOLAAL

ORGANISE LE D®@N AGRICOLE




Aujourd’hui

Territoire zéro précarite alimentaire

Mise en réseau des acteurs de l'aide alimentaire: avec Grands Ensemble
v Associations, travailleurs sociaux, élus locaux, habitants, bénéficiaires
v Groupes de travail, visites, réunions

v’ Plan d’action validé en janvier 2020




Aujourd’hui

L’offre alimentaire locale

v' Diagnostics de foncier pour
développer l'offre en produits
locaux, avec Terre de Liens

v' Dialogue avec le monde agricole:
pour imaginer des débouchés
plus locaux, avec la FRCUMA et la
Chambre d’agriculture

v’ Etude « Sensibio » pour identifier
les leviers a 'amélioration de Ia
qualité de I'eau, avec Bio en HdF

aGRICULTU RES

&TERRITOIRES
CHAVBRE DAGRICULTURE  © BIO EN HAUTS-DE-FRANCE o

NORD-PAS DE CALAIS Groupement Régional de I'Agriculture Biologique

Nord Pas de Calais



Aujourd’hui

L’offre alimentaire locale

A 24 exploitations labélisées AB




Aujourd’hui

L’offre alimentaire locale

A 25 lieux de vente directe a la ferme



Aujourd’hui
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L'enquéte alimentation est lancée !

Dans le cadre du Projet Alimentaire Territorial, la
Communauté de Communes du Sud-Artois sintéresse a la
maniére dont la nourriture est produite et consommée sur

votre territoire !

Afin de mieux comprendre ce qu'attendent les habitants du /‘

Sud Artois en produits alimentaires, en services, en
événements, en lieux de distribution, nous vous proposons
de répondre 3 un questionnaire d'environ 5 minutes.

'

1
~

Vos participations nous aideront & mieux répondre avos
aftentes, pour un territoire toujours plus agréable 2 vivre, et

3 manger | Retrouver le questionnaire en scannant le QR 2
code, ou sur notre site :
www.cc-sudartois.fr ‘
Les réponses sont anonymes, n'hésitez pas & en parler

autour de vous et 3 le diffuser | Ala fin de cette enguéte,
vous serez invités & connaitre ses résultats lors d'un
événement de restitution.
Merci 3 toutes et a tous !
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« Deux mois d’enquéte sur le terrain
et par téléphone

-7 lieux dachats alimentaires
enquétés sur le territoire de la
Communauté de Communes du
Sud-Artois, et 1 lieu d’achats sur le
territoire de la Communauté Urbaine
d’Arras.

« 154 questionnaires en ligne, 152
questionnaires devant des magasins
du territoire et des alentours, ayant
abouti a 24 entretiens semi-directifs
par téléphone.

- " Enquéte Alimentation

- Les habitants racontent leurs trajectoires de vie alimentaire
UD- RTOIS

OMMUNAUTE DE COMMUNES

Atravers I'enquéte « alimentation », les habitant(e)s du territoire ont été invité(e)s a retracer leur « parcours alimentaire », les déclics, changements, freins survenus
dans leur vie autour des pratiques alimentaires et de leur vision de I'alimentation. Ci-dessous, vous trouverez les trajectoires alimentaires de quatre enquété(e)s, a
titre d’exemple. Il s'agit de regarder la diversité des situations, des parcours, et des déclics qui ménent a des changements chez les individus, ainsi que d'identifier
les attentes de chacun(e) et les difficultés rencontrées. Il n'existe pas de « bien-manger » universel : le but de I'enquéte alimentation est de recueillir les différentes
versions du « bien-manger » qui cohabitent sur le territoire afin que le Projet Alimentaire Territorial soit le plus proche des attentes des habitant(e)s.

Confinement et
Déménagement découverte d'une
B rrrTe et

g

Habitait en ville. Plus grande
Consommait sensibilité
exclusivementen  environnementale, du
supermarché. fait de la proximité
avec la nature.

Consomme du vrac et Femme d’une quarantaine
diversifie ses lieux d’années, travailleuse sociale,
d'achat : supermarchés, en couple avec des enfants.
épicerie vrac, petits
commerces...

Habite & la campagne et
travaille en ville.

Ses proches ne suivent
pas ses changements
de consommation, et

elle se sent incomprise

° Manger encore

moins transformé

Ni réduire la viande ni
consommer plus de bio,

Naissance
des enfants

Moins de temps pour cuisiner : il
faut faire « du rapide ».

Homme d’une cinquantaine
d’années, personnel hospitalier,
en couple avec des enfants.
Habite et travaille dans un petite
ville.

Le budget alimentation
est restreint.

Manger plus de fruits
et légumes et de
produits frais

Ni réduire la viande ni
consommer bio, ni plus
local

Médiatisation des crises
écologiques, alimentaires,
sanitaires

oo

Prise de conscience quant &

« Je ne faisais la maltraitance animale, aux

Femme d’une trentaine
d’années, assistante sociale, en

Le budget, les horaires
des marchés et des

Plus faire soi-méme,
faire des conserves
pour ne pas gaspiller,

pas attention bénéfices du local et du fait- couple sans enfants. Habite a la points de vente-directe, plus acheter en circuits-
avant. » maison campagne et travaille dans une le manque de courts, moins aller au
% petite ville connaissances supermarché
@ Hausse du budget du
G foyer
Aimerait étre aidée pour se

Elle essaye de manger
plus sainement avec des
productions plus saines.

Elle regardait
surtout le prix.

Femme d’une trentaine d’années,
juriste dans une entreprise de
transport. En couple avec enfants.
Habite a la campagne et travaille dans

une petite ville.

Le temps et le budget

tourner vers les circuits- (les
connailre, en comparer les prix...)

Ne souhaite pas moins aller au
supermarché, car ¢’

pratique et qu'elle ne peut pa;
faire autrement.




Aujourd’hui

Festival de I’Alimentation du Sud-Artois

Les 17 et 20 novembre2021:

v’ 24 participants aux ateliers

v 10 participants a la soirée débat
v’ 23 participants au spectacle



Demain, des projets a construire avec vous

| a restauration collective

Enjeux: qualité gustative et nutritionnelle, prix acceptable, produits locaux,
respect de la loi EGalim

Etude de faisabilité de fabrication de repas sur le territoire

v’ a partir des ressources existantes

v’ issus d’approvisionnements locaux et de qualité dont Bio

v’ pour les scolaires et les personnes agées a domicile

v’ en lien avec le Projet Départemental: « Le meilleur produit au plus prés »

Loi EGalim

v’ Kits dans les cantines du groupement: anti-gaspi, pédagogie, avec le CPIE
v' Accompagnement a la rédaction du cahier des charges

v' Groupement de commande (2 ans)

v Aide aux approvisionnements locaux de qualité, avec Approlocal

Gaspillage alimentaire: avec le REGAL: diagnostic, plan d’actions



L’offre alimentaire locale et de qualité

Enjeux: valorisation des productions locales, consolidation des débouchés
locaux, qualité de I'eau potable, lutte contre I'érosion et le ruissellement

Dialogue avec le monde agricole

v" Dialogue avec les agriculteurs / Convention Chambre d’Agriculture en cours
v’ Dialogue avec les agriculteurs en CUMA / FRCUMA

v’ Dialogue avec les agriculteurs bio / Bio HdF, A Pro Bio

Mise en réseau des acteurs

v’ Rapprochement de |'offre et de la demande alimentaire: Forum, RC, AMAP...

v' Rapprochement des porteurs de projet agricole avec des propriétaires
fonciers, notamment les communes volontaires, avec Terre de Liens

v' Mobilisation des collectivités territoriales (Région, Département,
Communes), institutions (ADEME), structures d’accompagnement (ch.
consulaires), partenaires techniques (FRCUMA, BHdF, TdL, Aprobio)

v’ Prospective ultra communautaire, avec le SCOTA



Demain, des projets a construire avec vous

La précarité alimentaire

Enjeu: une alimentation de qualité accessible a tous

Groupes de travail thématiques, avec Grands Ensemble
Guichet unique, approvisionnements, les invisibles, gouvernance partagée

Dispositif P.A.N.l.LE.R.S.:
v’ Paniers de légumes bio a prix réduit pour les plus précaires
v Avec les CCAS, Bio HdF, Réseau des AMAP, Réseau des Jardins de Cocagne

Epicerie solidaire
v" Avec les acteurs locaux volontaires et 'TANDES

Promotion du don:
v’ agriculteurs (SOLAAL), transformateurs, distributeurs...
v’ avec le REGAL



Demain, des projets a construire avec vous

La communication, le réseau d’acteurs

Enjeux: une communication efficiente, des valeurs et des ambitions
partagées par tous

Une prestation de communication sur le PAT
v Un site dédié lié au site de I'intercommunalité
v’ Des supports de communication adaptés aux cibles: affiches, vidéos...

La gouvernance

Enjeux: une gouvernance partagée, un réseau d’acteurs

Une commission PAT:

v’ Sur la base du volontariat

v’ Expertise de terrain et des réalités locales

v’ Relais des opportunités d’initiatives locales (événements, appels a projets)
v’ Sous-groupes thématiques: RC, GA, monde agricole, aide alimentaire...



Demain, des projets a construire avec vous

"

~ SuD-ARTOIS

MMUNAUTE DE COMMUNES

Contact: Clotilde BULTE
06 78 00 34 03
chulte@cc-sudartois.fr

Cette initiative est portée par Véronique THIEBAUT,
vice-présidente a la Transition Ecologique



